
　　  COMET Cooking Book 　
　
　
　
　
　
　COMET Cooking Book　

　　
　
　
　

CO
M

ET
 C

oo
kin

g B

ook

蒸しパン ２４人分 １６人分食数

2/3 ホテルパン1/1 ホテルパン

2/3 ホテルパン1/1 ホテルパン

使用ホテルパン 穴あき ・ アルミケース ６号サイズ

材料 ホットケーキミックス
ベーキングパウダー
牛乳
砂糖
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下処理

盛付・提供

加熱調理
（スチームコンベクション）

工程（使用機器） 調理手順

③ 加熱後、提供します。

① ボールに　 を混ぜ合わせて、生地を作ります。Ａ

② アルミケースに①を入れてホテルパンに並べ、レーズンをトッピングして加熱します。
　            モード ・ 蒸気量パワー ・ 調理温度100℃ ・ 調理時間13分

の場合 No.876 蒸しパン
スチーム

お菓子

27

レーズン（水でもどす）…………………… 適宜 適宜


